
โครงการสอน  (Courses Syllybus) 

วชิา ภาษาองักฤษงานบริการอาหารและเครืÉองดืÉม รหัสวชิา 3212-2104    ภาคเรียนทีÉ 2/2556 

วทิยาลยับริหารธุรกจิและการท่องเทีÉยวนครราชสีมา 

……………………………………………………………………………………………………………….. 

 

1. ชืÉอผู้สอน    นางสาว วรัญญา   พงษเ์ตชภณ     เบอร์โทรศพัท ์ 087-2531277 

2. จาํนวนหน่วยกจิ  3  หน่วยกิต        จาํนวนคาบเรียน  4  คาบ/สปัดาห์ 

3. จุดประสงค์รายวชิา 

1. มีความรู้ความเขา้ใจคาํศพัท ์และสาํนวนภาษาองักฤษทีÉใชใ้นงานบริการอาหารและเครืÉองดืÉม 

2. มีทกัษะในการใชภ้าษาองักฤษเป็นเครืÉองมือปฏิบติังานบริการอาหารและเครืÉองดืÉม 

3. เห็นความสาํคญัของการใชภ้าษาองักฤษในงานบริการอาหารและเครืÉองดืÉม 

4. คาํอธบิายรายวชิา 

 ศึกษาคาํศพัท ์สาํนวน และโครงสร้างภาษาทีÉใชใ้นงานบริการอาหารและเครืÉองดืÉม ชืÉอและประเภท 

ของอาหาร เครืÉองดืÉม อุปกรณ์ และเครืÉองปรุง ฝึกปฏิบติัการสนทนาเกีÉยวกบั การจองโต๊ะ การตอ้นรับลกูคา้ 

การใหค้าํแนะนาํ การสั Éงอาหาร การต่อว่า การจ่ายเงิน การขอบคุณและขอโทษ ฝึกการอ่านและสาธิต

ขัÊนตอน 

การปรุงอาหารและผสมเครืÉองดืÉม การเขียนรายการอาหารและเครืÉองดืÉม 

5. กจิกรรมการเรียนการสอน 

1. ผูเ้รียนศึกษาเนืÊอหา คาํศพัทที์ÉเกีÉยวขอ้ง 

2. ผูเ้รียนทาํความเขา้ใจและอ่านขอ้มลูจากบทสนทนา 

3. บอกประโยคในการสนทนาทีÉใชใ้นชีวิตประจาํวนัได ้บอกตวัอยา่งคาํถามและตอบคาํถามได ้

6. เอกสารประกอบการเรียน 

        หนงัสือ Highly Recommended Student’s book ของ Oxford  

7. การบูรณาการเรียนการสอนรายวชิาอืÉน 

        วิชา ภาษาองักฤษเพืÉอการโรงแรม 

8. แหล่งเรียนรู้ภายในสถานศึกษา  จาํนวน 2  แห่ง   5  ครัÊง 

         - หอ้งสมุด 

         - Internet 

            9. แหล่งเรียนรู้ภายนอกสถานศึกษา   จาํนวน  -  แห่ง  -  ครัÊง 

            10. สืÉอการสอน      จาํนวน  2  ชนิด 

                   1. สืÉอสิÉงพิมพ ์: เอกสารประกอบการเรียนวิชาภาษาองักฤษเพืÉองานบริการอาหารและเครืÉองดืÉม 



                   2. สืÉอของจริง : Internet 

                   3. สืÉออินเตอร์มีเดีย 

             11. ชิÊนงาน/โครงการ   จาํนวน  1  ชิÊน/โครงการ 

             12. เกณฑ์การประเมนิผล               คะแนนเตม็   100  คะแนน   แบ่งเป็น 

                   1. คะแนนคุณธรรม-จริยธรรม  10 คะแนน   แบ่งเป็น 

                       เกณฑก์ารประเมิน 

1. การเขา้ชัÊนเรียน  2  คะแนน : มีเวลาเรียนไม่นอ้ยกว่าร้อยละ 80 ของภาคเรียน 

2. การตรงต่อเวลา  2  คะแนน : เขา้ชัÊนเรียนตรงต่อเวลา (ชา้ไดไ้ม่เกิน 10 นาที) 

3. การแต่งกาย        2   คะแนน : แต่งกายถกูระเบียบของวิทยาลยั 

4. ความรับผดิชอบ 2  คะแนน : ส่งงานตรงตามเวลากาํหนด 

5. ละเวน้อบายมุข  2  คะแนน :  ละเวน้การเล่นการพนนั สิÉงเสพติด 

                     2. คะแนนการศึกษาเรียนรู้ดว้ยตนเอง       -    คะแนน 

                     3. คะแนนประเมินตามสภาพจริง            60   คะแนน 

                     4. คะแนนชิÊนงาน/โครงการ                    10    คะแนน 

                     5. คะแนนสอบปลายภาค                        20    คะแนน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

 

13.  แผนการเรียน 

สปัดาห์

ทีÉ 

หวัขอ้เรืÉอง จาํนวน/

คาบ 

กิจกรรมการ

สอน 

สืÉอ 

1 - แนะนาํรายวิชา การเก็บคะแนน กติกาในการเรียนและ

วิธีการสอน 

 

2 บรรยาย, 

ถาม-ตอบ, 

แสดงความ

คิดเห็น

ร่วมกนั 

ขอ้ตกลง 

 - ทดสอบก่อนเรียน 2 บรรยาย, 

ถาม-ตอบ 

อธิบาย

ประโยค ฝึก

สนทนาและ

เรียนรู้

คาํศพัท ์

สาํนวน 

เอกสาร

ประกอบการ

เรียนการ

สอน, 

ตวัอยา่ง 

2-3 บททีÉ 1 การกล่าวตอ้นรับแขกและการนาํแขกไปยงัโต๊ะ

อาหารและเครืÉองดืÉม 

- คาํศพัทแ์ละสาํนวน 

- การสนทนากบัแขกอยา่งสุภาพ 

- การตอ้นรับแขกและพาแขกไปยงัโต๊ะ

อาหาร 

- แบบทดสอบหลงัเรียน 

6   

 สอบแบบทดสอบทฤษฏีและปฏิบติับททีÉ 1 2 สอบ

แบบทดสอบ

บททีÉ 1 

ขอ้สอบบท

ทีÉ 1 

4-5 บททีÉ 2 การเสนอใหค้วามช่วยเหลือและบริการในกรณี

การรับจองโต๊ะ 

- สาํนวนภาษา 

6 บรรยาย, 

ถาม-ตอบ 

อธิบาย

เอกสาร

ประกอบการ

เรียนการ



- การสะกดชืÉอแขก 

- การรับจองโต๊ะอาหาร 

- การถามขอ้มลูการจองโต๊ะจากแขก 

- การบอกเวลาและการใหข้อ้มลูเวลาปิดเปิด 

- แบบฝึกหดั 

- แบบทดสอบหลงัเรียน 

 

ประโยค ฝึก

สนทนาและ

เรียนรู้

คาํศพัท ์

สาํนวน 

สอน, 

ตวัอยา่ง 

            สอบแบบทดสอบทฤษฎีและ ปฏิบติับททีÉ 2 2 สอบ

แบบทดสอบ

บททีÉ 2 

ขอ้สอบบท

ทีÉ 2 

6-7 บททีÉ 3 การสั ÉงอาหารและเครืÉองดืÉม 

- การจดรายการอาหารและเครืÉองดืÉม 

- การแนะนาํอาหารและเครืÉองดืÉม 

- คาํศพัท ์สาํนวน และบทสนทนาทีÉใชส้าํหรับ

งานบริการอาหารและเครืÉองดืÉม 

- การทวนคาํสั Éงของแขก 

- การจ่ายเงิน 

- แบบฝึกหดั 

- แบบทดสอบหลงัเรียน 

 6 บรรยาย, 

ถาม-ตอบ 

อธิบาย

ประโยค ฝึก

สนทนาและ

เรียนรู้

คาํศพัท ์

สาํนวน 

เอกสาร

ประกอบการ

เรียนการ

สอน, 

ตวัอยา่ง 

 สอบแบบทดสอบทฤษฎีและปฏิบติับททีÉ 3  2 สอบ

แบบทดสอบ

บททีÉ 3 

ขอ้สอบบท

ทีÉ 3 

8-10 บททีÉ 4 อาหารและเครืÉองดืÉม 

- คาํศพัทเ์กีÉยวกบัส่วนผสมของอาหาร 

- ขัÊนตอนการปรุงอาหาร 

- ขัÊนตอนการผสมเครืÉองดืÉม 

- แบบฝึกหดั 

- แบบทดสอบหลงัเรียน 

 

10 บรรยาย, 

ถาม-ตอบ 

อธิบาย

ประโยค ฝึก

สนทนาและ

เรียนรู้

คาํศพัท ์

สาํนวน 

เอกสาร

ประกอบการ

เรียนการ

สอน, 

ตวัอยา่ง 

 สอบแบบทดสอบทฤษฏีและปฎิบติับททีÉ 4 2 สอบ

แบบทดสอบ

ขอ้สอบบท

ทีÉ 4 



บททีÉ 4 

11-12  บททีÉ 5 การแกปั้ญหารับมือกบัปัญหาการตาํหนิต่อว่า 

      -การเผชิญปัญหาและการตาํหนิในกรณีต่างๆ 

      - การกล่าวขอโทษและแกปั้ญหาในสถานการณ์

ต่างๆ 

      - ขัÊนตอนการจดัการกบัการตาํหนิต่อว่า 

- แบบฝึกหดั 

- แบบทดสอบหลงัเรียน 

 

6 บรรยาย, 

ถาม-ตอบ 

อธิบาย

ประโยค ฝึก

สนทนาและ

เรียนรู้

คาํศพัท ์

สาํนวน 

เอกสาร

ประกอบการ

เรียนการ

สอน, 

ตวัอยา่ง 

 สอบแบบทดสอบทฤษฏีและปฎิบติับททีÉ 5 2 สอบ

แบบทดสอบ

บททีÉ 5 

ขอ้สอบบท

ทีÉ 5 

13-14 บททีÉ 6 การใหข้อ้มลูเกีÉยวกบัโรงแรม 

- การใหข้อ้มลูเกีÉยวกบัสถานบริการต่างๆของ

โรงแรม 

- การบอกทิศทางภายในโรงแรม 

- การแนะนาํสถานทีÉท่องเทีÉยวต่างๆ 

- การบอกทิศทางภายนอกโรงแรม 

- คาํศพัทส์าํนวนภาษา 

- แบบทดสอบหลงัเรียน 

6   

 สอบแบบทดสอบทฤษฏีและปฎิบติับททีÉ 6 2 สอบ

แบบทดสอบ

บททีÉ 6 

ขอ้สอบบท

ทีÉ 6 

15-16 บททีÉ 7 การสร้างสมัพนัธภาพทีÉดกีบัแขกของโรงแรม 
- คําศพัท์และสํานวนภาษา 
- แบบทดสอบหลงัเรียน 

6   

 สอบแบบทดสอบทฤษฏีและปฎิบติับททีÉ 7 2 สอบ

แบบทดสอบ

บททีÉ 7 

ขอ้สอบบท

ทีÉ 7 

17-18 บททีÉ 8 การนาํเสนอผลงานเกีÉยวกบับริการอาหารและ

เครืÉองดืÉม 

6   



- วิธีการนาํเสนอผลงาน 

- การนาํเสนอผลงาน 

- แบบทดสอบหลงัเรียน 

 สอบแบบทดสอบทฤษฏีและปฎิบติับททีÉ 8 2 สอบ

แบบทดสอบ

บททีÉ 8 

ขอ้สอบบท

ทีÉ 8 

 
 


